| ngr edienser :

Stenbiderrogn
e 125 g stenbiderrogn
1% dl cremefraiche 38%
4 spsk finthakket r edlag
2 tsk friskpresset citronsaft
Groft salt
4 spsk fintklippet purleg
4 spsk hakkede saltede cashewngdder
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1 désetun i vand

1 dl cremefraiche 38%

75 g finthakkede syltede agur ker
2 tsk fintreven citronskal

Groft salt

Peber

1dl karse

How to:

Stenbiderrogn
1. Bland 100 g stenbiderrogn med cremefraiche, 1ag, citronsaft og salt
2. Fordel det pa 12 skeer, pynt med rogn, purlag og hakkede ngdder
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Tun

Hadd vandet fra tunen og fordel det med en gaffel

Vend tunen med cremefraiche, agurker, citronskal, salt og peber
Stil tuncremen i kaleskabet, daekket over i 15 min

Fordel cremen pa 12 skeer

Pynt med karse



